Restoranas PACAI siekia atrasti pasléptus lietuviskos virtuvés ingredientus
ir pateikti juos taip, kad lékstéje matytysi tikrasis jy spindesys.

Raktas j autentisSka skonj slypi paprastume ir tuo paciu israisSkinguose bei
savituose vietiniy ingredienty, tokiy kaip kmynai, krapai, krienai ir daugelis
kity, aromatuose. Keiciantis mety laikams, musy gamta siulo jvairiausiy
aromaty ir tekstury, leidzian¢iy mums buti smalsiems ir be perstojo tyrinéti
virtuvéje. Misuy $efus jkvépé Siaurés ir Lietuvos virtuvés koncepcija, kuri
skatina kurti novatoriskus ir originalius skonius.

Visos pastangos, kurias jdedame j savo amatg, baigiasi vienu kasniu,
gurksniu, trumpalaike dziaugsmo akimirka, kuri ilgainiui isSnyks. Tai yra
kulinarinio meno grozis ir todél tos akimirkos mums tokios brangios.

Visada Jusy,
Restorano PACAI komanda



DEGUSTACINIS MENIU

Pomidory krepselis | Slyvos | Cesnakai

Gryby krepSelis | Nasturtos

Duona | Sviestas

Burokélis | Varskes sris | Uogos | Kmynai | Grikiai
Jautienos kapotinis | Baravykai | Grikiai | Agrastai
Astuonkojis | Paprika | Bulvés | Svarainiai

Molitigy gnocchi | Svoginai | Citrinzolé | Salavijas

Elniena | Topinambai | Kmynai | Slyvos | Svogunai

Ozkos siirio pyragas | Svarainiai | Saltalankiai | Juoda duona
Petite fours
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